Twist de Gamba
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El producto

Crujiente gamba envuelta. Variedad con un toque exatico.

Nuestra sugerencia de presentacion
Sencillamente ideal para dipear con cualquier salsa

aplicaciones

Aperitivo, entrante, guarnicion.

informacion técnica

codigo
condicion

ingredientes

valores nutritivos
(por 100grs)

vida

temperatura
de conservacién

temperatura
de entrega

alérgenos

PUC006 TWIST DE GAMBA
Producto cocinado, congelado, acabado.

Preparacion gamba(63.7%) : Gamba, estabilizador E451, E450, E339,
citronela, jengibre, chili, aztcar, cebolla tierna, cilantro, sal,
pimienta blanca.

Pasta(36.3%): harina, sal, aceite de soja y agua.

Valor Energético 128.47 Kcal / 538 kI

Proteinas 14.4 gr
Carbohidratos 13.9gr
Grasas 1.39r

Azucar 0.10gr

18 meses desde su produccion
-18°C
-15°C

Contiene crustaceos,huevo, soja, cacahuete y derivados,
especias, sésamo, lupin, mostaza, apio, leche, y gltiten

embalaje
Descripcion 10 Caja de 1 kg aprox
caja unidad Unidades por Caja 10
Piezas por Caja 450 piezas aprox.
Piezas por Unidad 45 piezas aprox
colles Cajas por Palet 56 cajas
Peso Pieza 22gr

pieza

regeneracion del producto

maquinaria estado del producto temperatura tiempos
Freidora Congelado 180°C- 200°C 4-5 min
ATENCION

NO DESCONGELAR EL PRODUCTO PARA SU REGENERACION
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